
Spezialitäten
D E R  S A I S O N

S P A R G E L C R E M E S U P P E

P O R T I O N  D E U T S C H E R  S P A R G E L
500 g brutto / ca. 380 g geschält
Petersilienkartoffeln, Sauce Hollandaise

+ Schinken gekocht und geräuchert

mit Einlage

18,50

  7,90

+ 6,50 €

 €

 €

+ paniertes Schweinerückenschnitzel

+ 2 Schweinefiletmedaillons

+ Schollenfilet

+ Zanderfilet

+ Norwegisches Lachsfilet

+ 9,50

+ 9,50

+ 9,50

+ 8,50

+ 12,90

€

€

€

€

€



Spezialitäten
D E R  S A I S O N

T A G L I A T E L L E

F L A M M K U C H E N  M I T  S P A R G E L

Sauerrahm, Spargel, rote Zwiebeln,
Kirschtomaten, Hollandaise, Parmesan, Rucola

Pestorahmsauce, Spargel, Kirschtomaten,
Parmesan, geröstete Cashewkerne, Rucola,
gebackener Feta

17,50

 18,90

 €

 €

C A E S A R  S A L A D

Römersalat, Kirschtomaten, Croûtons,
Parmesan, Caesar Dressing, gebratener Spargel,
Baguette + Butter

14,50  €

+ gebratene Hähnchenbruststreifen + 5,60  €

F R I S C H E  E R D B E E R E N

mit Vanillecreme, Baileysparfait, Pistazieneis   8,90  €
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